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Description

Traitement des légumes en trempage avant rincage

Solution d'hypochlorite de sodium destinée 3 la désinfection de l'eau de boisson et
des végétaux. Bactéricide et fongicide selon les normes EN 1276 et EN 1650 (5min).
Pour une efficacité optimale, ce produit doit étre dosé trés précisément. Il peut étre
utilisé pour la désinfection des eaux de boisson des animaux et des hommes, pour I3
désinfection des fruits et des Iégumes en restauration commerciale et sociale.

Propreté : désinfecte les végétaux sans les dénaturer.
Sécurité : évite les contaminations croisées.
Efficacité : permet une meilleure conservation des fruits et legumes

Utilisation

Dose maximale autorisée : 5 g de produit par litre de bain de chloration (conformément Référence : PL5ATL
3 l'arrété du 27 2ot 2009 relatif 3 'emploi d'auxiliaires technologiques dans Ia ,

fabrication de certaines denrées alimentaires). Bidon de 5L

Rincage obligatoire.

Donneées techniques

Aspect : solution légérement jaunatre

Densité 3 +20°C: 1.01

PH du produit pura 20°C: 11.5+/- 0.5

PH du produit dilué 3 0.05% (en eau déminéralisée) : 7.5
Solution d'hypochlorite de sodium @ 1.6% de chlore actif

Recommandations pour la manipulation et le stockage

Dangereux

Respectez les précautions d'emploi (Etablies selon le réglement (CE) n°1272/2008 et
ses adaptations).

StocRage : entre +5°C et +25°C en position verticale.

Emballage 100% recyclable, 3 déposer dans le bac vert. ":““9“’“ scannez
e QR Code pour

commander

Retrouvez tous nos produits : www.tikitea.pf ® Acheter en direct dans notre boutique Z.I e la Punaruu Voie E Punaauia
Contactez-nous : 40 54 20 68 # Ecrivez-nous : commandes@tikitea.pf



https://www.tikitea.pf/fr/nos-produits/2001-detergence/2302-hygiene-en-cuisine-/2320-sols-et-surfaces-contact-alimentaire/PL5ATL-desinfectant-de-traitement-des-legumes-5l-.html

