
Cuisson - Snacking
Equiper pour durer

Les plaques chauffantes easytemp à technologie PLASMA permettent le maintien au chaud 
des aliments sans les abîmer, dans tous types de contenants (bac inox, cocotte fonte, barquette, carton...). 

Le traitement plasma qui consiste à déposer une couche nanométrique de métal parfaitement 
homogène sur une plaque de verre, est une innovation majeure et unique pour la qualité 
du maintien au chaud. Les propriétés nutritionnelles des aliments sont ainsi intégralement 

préservées. Une révolution face à toutes les autres solutions du marché.

Plaques de maintien en température

A poser A encastrer

TECHNOLOGIE PLASMA
Technique de la chaleur rayonnante

Technologie brevetée qui garantie une précision 
et  une uniformité de la température.

+
Conduction homogène de la température 
Rayonnement sur les plats

MAINTIEN À 65° À COEUR MÊME EN 
ESPACE OUVERT

ÉCONOMIE
easytemp garantie une 

consommation maîtrisée avec 
une économie de plus de 35% 

d’énergie par rapport aux 
autres produits du marché

QUALITÉ
Ne modifie pas la qualité 

des aliments dans le temps 
grâce au rayonnement 

ondes longues.

RESPECT DE  
L’ENVIRONNEMENT
Durable, produit à très 
longue vie et recyclable 

à 98%.

HYGIÈNE
Grande facilité de 

nettoyage avec une 
surface entièrement 

lisse.

Scannez moi pour 
la vidéo de 
démonstration !

Tarif 2024 - page 194Tarif 2024 - page 194




