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Temps de lavage minimum1

Retirer les grilles de cuisson. 
Les nettoyer s�par�ment 

par trempage

PrÄvention3

4

Laisser agir
Temps de contact :

5 � 15 min
selon l’encrassement

65

2

70ÄC
maxi

Laisser refroidir +/- 20 min 
apr�s utilisation ou 

Mettre le four � la
temp�rature de 60 - 70�C maxi

Eteindre le four.
Appliquer le produit

Suma Grill D9 avec son 
pistolet pulv�risateur

(de pr�f�rence
avec l’embout mousse) SÄcuritÄ

• Respecter la 
temp�rature de   
contact (60 � 70�C)

• Appliquer le produit 
avec son pistolet, de 
pr�f�rence avec 
l’embout mousse 
(fourni avec le    
pistolet)

70�C
maxi

Laisser s�cher.
Essuyer, si besoin, avec

un papier � usage unique.
Rincer � l’eau au moyen 

d’une douchette

PRODUIT CORROSIF

Utiliser une lavette l�g�rement
humide ou une brosse pour

enlever les salissures.

• Port de gants de protection
obligatoire

• Port de lunettes de s�curit�
obligatoire

• Port d ’un masque respiratoire
en cas d ’�mission de vapeurs


